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MUESTRA pH
1 5.48
2 5.47
3 5.41
Dictamen

El ph de la carne de pollo esta dentro de los parametros que dicta la NMX-FF-080-SCFI-2006 por
lo caul se considera la carne de buena calidad y es apta para ser procesada

Isai Hernandez Villegas
Firma del analista
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